
SEMAINE DU 02 AU 06
NOVEMBRE 2026
FORMULE DÉJEUNER

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 33€

EAUX ET CAFÉS INCLUS
 UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS - LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE

Financier pistache, tartare d’agrumes, ganache
montée chocolat et glace mandarine

Poulpe grillé à l’huile de chorizo, choux-fleurs rôtis et
vierge d’agrumes

Magnum fruits rouges

Saint-Marcellin entier AOP et salade

Ravioles de langoustine, bisque de homard et brunoise de
pommes et fenouil

12€

15€

22€

10€

10€

10€

25€

CETTE
 

SEMAINE

LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

Oeuf parfait, crème topinambour et noix torrefiées

Poitrine de cochon laquée au miso rouge, patate douce et
céleri en mousseline, échalote confite et brocolis
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