
SEMAINE DU 19 AU 23
OCTOBRE 2026
FORMULE DÉJEUNER

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 33€

EAUX ET CAFÉS INCLUS
 UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS - LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE

Crème brulée vanille et Tonka

Médaillon de lotte au beurre noisette, moules de bouchot 
du mont St Michel, pommes Anna et fenouil croquant

Financier pistache, poire pochée et ganache montée
au chocolat

Saint-Marcellin entier AOP et salade

Patate douce rôtie, féta, chiffonade de coppa et crème
citronnée aux herbes, sarrasin soufflé

12€

13€

23€

10€

10€

9€

24€

CETTE
 

SEMAINE

LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

Velouté de choux fleur, oeuf parfait et croûtons dorés

Joue de boeuf confite, gnocchis et tombée de
champignons, pickles de graines de moutarde et chips de
salsifis
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