SEMAINE DU 29 Juin

AU 3 Juillet 2026
FORMULE DEJEUNER

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€

ENTREE + PLAT + DESSERT : 33€
EAUX ET CAFES INCLUS

UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FERIES

CETTE | SEMAINE

LES ENTREES

Gaspacho de tomates et basilic, concombre, toast de

]

Speck et tomates confites 3€
Carpaccio de boeuf, parmesan et capres 15€

LES PLATS
Picantta de boeuf Yumshaki maturée, marinée et 03€
snackée, légumes et roquette aux pignons
Tartare de thon rouge, combava et grenade, 00€
vinaigrette de saison et taboulé libanais

LES DESSERTS
Saint-Marcellin entier AOP et salade 10€
Salade de fruits frais de saison, sorbet citron et

9€

langue de chat
Snicker cacahuéte et caramel 10€

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS - LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE
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