
PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS - LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE

SEMAINE DU 15 
AU 19 Juin 2026

FORMULE DÉJEUNER
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 33€
EAUX ET CAFÉS INCLUS

UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS

Ballotine de poulet aux herbes, coquillettes crème
de citron

Saint-Marcellin entier AOP et salade

Pavé de saumon, ratatouille et pommes de terre
farcies

Carpaccio de boeuf, parmesan et câpres

9€

21€

CETTE SEMAINE

LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

Poire pochée au vin rouge et aux épices, granité
sangria et langue de chat

20€

12€

15€

10€

Poireau vinaigrette, toast de pain et condiments

Crumble abricot romarin et sa glace

9€
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