
PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS - LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE

SEMAINE DU 8 
AU 12 Juin 2026

FORMULE DÉJEUNER
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 33€
EAUX ET CAFÉS INCLUS

UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS

Bavette d’Aloyau, pommes sarladaises et oignons
rôtis, jus corsé aux champignons

Saint-Marcellin entier AOP et salade

Crevettes sautées à la provençale, poivrons rôtis,
tomates et gnocchetti au safran

Tartare de boeuf à la thaï, kimchi et sésame noir,
sucrine croquante et gingembre

9€

22€

CETTE SEMAINE

LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

Crème brulée vanille et tonka

25€

12€

14€

10€

Velouté de petits pois glacé, siphon de chèvre frais
et huile de menthe, toast au parmesan et fenouil

Soupe de melon et basilic, sorbet citron et tuile
dentelle XXL

9€
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