


PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS - LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE

SEMAINE DU 1er AU 5 JUIN 2026
FORMULE DÉJEUNER

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 33€

EAUX ET CAFÉS INCLUS
UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS

Onglet de veau, asperges en 2 couleurs, purée de
patate douce et topinambour

Saint-Marcellin entier AOP et salade

Cabillaud en ballotine, dahl de lentilles corail, 
vierge de tomates et écume coco, combava

Tomates multicolores et burrata, 
crumble de parmesan et basilic

10€

22€

CETTE SEMAINE

LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

Mousse au chocolat façon grand-mère 

24€

8€
14€

14€

10€

Escargots de Bourgogne par 6
Escargots de Bourgogne par 12

Tarte aux fraises, opaline au poivre de Timut

9€
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