
PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS - LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE SUR DEMANDE

SEMAINE DU 18 Mai
AU 22 Mai 2026
FORMULE DÉJEUNER

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 33€

EAUX ET CAFÉS INCLUS
UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS

St Jacques snackées à la vanille et risotto de riz
vénéré

Saint Marcellin entier AOP, salade

Suprême de volaille, asperges rôties, patate douce
et topinambour

Tomates multicolores, burrata et vierge, crumble de
parmesan

10€

22€

CETTE SEMAINE

LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

23€

13€

12€

10€

Ceviché de seriole, tigré de leche et condiments 

Pain brioché, pêches pochées et sorbet verveine

Crumble de fraise et rhubarbe, sorbet fraise 8€
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