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SEMAINE DU 13 avril 
AU 17 avril 2026
FORMULE DÉJEUNER

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 33€

EAUX ET CAFÉS INCLUS
UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS

Filet de canard laqué, choux pak-choï snackés et
pappardelle

Saint Marcellin entier AOP, salade

Turbot rôti, épeautre et petits pois beurre blanc
aux oeufs de truite

Aubergine rôtie, jambon truffé et tomates

9€

24€

CETTE SEMAINE

LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

Vacherin fruits rouges, sorbet cassis

Quand la passion rencontre le Gianduja

23€

10€

11€

12€

10€

Ravioles de crevettes, bisque crémée et petite salade
de fèves


	SEMAINE DU 13 avril  AU 17 avril 2026
	FORMULE DÉJEUNER ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€ ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 33€ EAUX ET CAFÉS INCLUS UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS

	CETTE
	LES ENTRÉES

	SEMAINE
	Ravioles de crevettes, bisque crémée et petite salade de fèves
	11€
	Aubergine rôtie, jambon truffé et tomates

	12€
	LES PLATS
	Filet de canard laqué, choux pak-choï snackés et pappardelle
	Turbot rôti, épeautre et petits pois beurre blanc aux oeufs de truite
	23€
	24€

	LES DESSERTS
	Saint Marcellin entier AOP, salade
	10€
	Vacherin fruits rouges, sorbet cassis

	9€
	Quand la passion rencontre le Gianduja

	10€



