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SEMAINE DU 30 mars 
AU 3 avril 2026
FORMULE DÉJEUNER

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 33€

EAUX ET CAFÉS INCLUS
UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS

Filet de canard rôti, lentilles au foie gras et jus de
viande à la cerise noire

Saint Marcellin, pain travaillé et coings confits

Thon mi-cuit croustillant, purée de patate douce à
la vanille et légumes glacés

Paté croûte pintade et morilles, salade croquante

9€

23€

CETTE SEMAINE

LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

Tarte à l’orange et sorbet clémentine 

Créme brûlée café 

24€

9€

14€

12€

9€

Velouté de petits pois, huile de menthe et ravioles de
crevettes 
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