SEMAINE DU 23 mars
AU 27 mars 2026

FORMULE DEJEUNER
ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€
ENTREE + PLAT + DESSERT : 33€

EAUX ET CAFES INCLUS
UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FERIES

CETTE [ SEMAINE

LES ENTREES

Oeuf croustillant, écume de raifort et topinambour, 19€
chévre frais

Asperges violettes réties, beurre noisette au 13€
combava et lard de Colonnata
LES PLATS
Cordon bleu maison, jambon truffé et comté 24 05€
mois, artichauts travaillés et jus de viande
Cassolette de lotte aux morilles, moules et riz pilaf 24€
LES DESSERTS
Saint Marcellin, pain travaillé et coings confits 9€
Mille-feuille vanille et praliné 10€
Profiteroles fruits rouges, sorbet casis, créme 10€
mascarpone et noix de pécan caramélisées

PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS - LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE
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