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SEMAINE DU 16 mars 
AU 22 mars 2026
FORMULE DÉJEUNER

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT : 28€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT : 33€

EAUX ET CAFÉS INCLUS
UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE HORS JOURS FÉRIÉS

Onglet de veau, sauce échalote et vin rouge, purée
de pommes de terre 

Saint Marcellin, pain travaillé et coings confits

Gambas snackées, spaghetti au curry vert, vierge
de tomates et herbes fraîches 

Falafel, crème aux herbes, cranberries et pickles

10€

24€

CETTE SEMAINE

LES PLATS

LES DESSERTS

LES ENTRÉES

Tartelette exotique sorbet passion et chips de
bananes

Fondant cookie chocolat, glace amande  

23€

12€

15€

12€

9€

Asperges françaises, béarnaise, crumble de
parmesan et guanciale 
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